Sehirralkuehen

16 St. 5,©ﬂ
@10 min

+ 45 min Backzeit

Zutaten

300g Mehl

250g  Zucker

150 g  Nusse gemahlen
80 g Schokolade

1/2 Pkg. Backpluver

etwas Zimt
somL Ol
200 mL Milch
etwas Rum
4 ganze Eier
Vorarbeiten

= Rohr vorheizen (180° C; HeiBluft)
w  Schokolade in Stucke schneiden (Vorsicht!!l)

w  Tortenform einfetten und bemenhlen

Zubereitung

1. Alle Zutaten in eine Schussel mit passendem Deckel geben.

2. Deckel fest auf die Schussel drucken und ...

@

schutteln!
... oder mit einem Kochloffel kraftig durchmischen!

Die Teigmasse in eine Tortenform (Kranzkuchen, Kastenform, ...) fllen.
Im Rohr 45 min backen.
Uberkihlen lassen

Aus der Form Ldsen
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Bezuckern

~5 Tipp:

Du kannst den Kuchen auch noch mit Schokoladeglasur Uberziehen.

Gutes Gelingen winscht
GEIER Florian



