Marillenikuchen

Zutaten

25 dag Zucker

1 Becher  Schlagobers
3 Eier

25 dag Mehl

1 Pkg Vanillezucker
2 Pkg Backpulver

2 Dosen Marillenhdlften
Vorbereitung

1 Blech 3‘09
@ 20 min

+ 35 min Backzeit

Backrohr einschalten (170° Unter- und Oberhitze); Marillen abtropfen lassen; Backblech

mit Backpapier auslegen.

Zubereitung

Zutaten Arbeitsschritte Gerdte

Eier Schaumig rahren (langel!l) Handmixer, Plastikschussel
Zucker LOffelweise” zugeben EL

Vanillezucker, Backpulver,
Mehl

dazurdhren

Schlagobers

ungeschlagen dazurthren

Masse

auf Backblech verteilen (nicht
bis zum Rand)

Backpapier!!!

Marillen

GleichmaRig Uber den Teig
verteilen

bei 170° (Unter- und
Oberhitze) ca. 35 Minuten
backen

Staubzucker

bestreuen

Tipp:

L
Q Der Teig kann auch mit anderen Frachten (Kirschen, Zwetschgenviertel) belegt

werden.



