Rarretfralkease

ecer Bradpralkas

x40l
@ 20 min

Zutaten + 20 min Garzeit

300 g Kartoffel (mehliQ)
S5EL Sauerrahm

Salz, Pfeffer

Schnittlauch

Vorbereitung
Karfoffeln in aer Schale weichkochen

Zubereitung
Zutaten Arbeitsschritte Gerate
Kartoffeln schdlen Tischmesser
Kartoffeln zerdricken Gabel, Plastikschussel
Sauerrahm unterrihren
Salz, Pfeffer abschmecken
Erdapfelkas, Brot aufstreichen Tischmesser
Schnittlauch Waschen

fein schneiden Messer, Brett
Brote mit Schnittlauch verzieren

Hinweise / Tipps:
Erddpfelkas ist in Oberdsterreich und Bayern sehr bekannt!
Man kann ihn auch mit Zwiebel, Kimmel, Obers, Knoblauch, Petersilie, . .. verfeinem.




