Karterialgulaseh

4x 3’©H

Zutaten )
3EL Ol 50 dag Kartoffeln ié’)i 40 min
1 EL Paprikapulver 2L Suppe (Wurfel)
2 Zwiebeln 1 St.  Knacker
2 EL Tomatenmark TEL  Mehl
1 EL Essig 5EL  Sauerranm
Salz, Majoran
Zubereitung
1. Zwiebel fein schneiden 9. Knacker warfelig schneiden und
2. Kartoffeln wurfelig schneiden 10. zugeben
3. Olerhitzen 11. ca. 20 min kécheln lassen
4.  Zwiebel zugeben und anschwitzen 12. abschmecken
5.  Paprikapulver, Tomatenmark, Salz, 13. wenn die Kartoffeln weich sind
Majoran, und Essig zugeben 14. Sauerranm und Mehl vermischen
6.  kurz I umrUhren und
7. mit der Suppe aufgielBen 15. einrdhren
8. die Kartoffelwlrfel zugelben 16. servieren
(‘fi) Tipp:

Dazu schmecken sellbstgelbbackene Weckerl am Besten.
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