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Geriite und Lebensmittel
vorbereltewn, abmessen, ...

Telgwaren Rochen

wasser L elnemt Top{ erhitzen
wnl den Suppenwitrfel auflosen

Zwiebel und kKnoblauceh sehilen

und fein sehneiden

Zucehint und Tonaten waschewn

wnd b Wirfel schnetden
Ol in elmem Topt erhitzen

Zwiebel und Kinoblaueh anrbsten
Gemlisewiirfel kurz witristen

mit Schlagobers und Suppe au{@’w&ew
wltrzen und 5 Minuten kRicheln Lassen
Petersilie waschen, abzupfen und fein hacken

Parmesan relben

Farfalle vorsichtio unter die Sobe mischen

Farfalle
ol
Salz

125 ml wasser

/4 Suppenwitrfel

1 Z wiebel

1 Zuechint

2 Towmaten

2 zenen Knoblaueh

326L Ol

1EL Plzzagewirz
Salz

frische  Petersilie
125 ml Schtagobers
frischer  PaArmesan

Pasta al/qf Teller anvichten und milt Petersilie und Parmesamn bestreven!

Buon appetito



