Alnteache Saeherterte

Zutaten:

4 Eier

100 g Butter

150 g Staubzucker
150 g Schokolade
1 EL Vanillezucker
250 g Mehl

1KL Backpulver
1/8 L Milch

1 Glas Marmelade

1 Becher Schokoglasur

Vorarbeiten:

Butter aus dem Kuhlschrank gelben
Eier frennen

Backrohr vorheizen (170°C, HeiBluft)
Schokolade im Wasserbad schmelzen
Tortenform ausfetten und bemehlen

ca. 16 x 3)©H

=> 1 Tortenform

@ 20 min

+ 50 min Backzeit

Zubereitung:
Zutaten Arbeitsschritte Gerdte, Hinweise, ...
Eiklar zu Schnee schlagen Plastikschussel, Mixer
Butter schaumig schlagen 2. Plastikschussel, Mixer
Zucker zugeben
Vanillezucker
Dotter
Schokolade langsam einruhren aarf nicht zu hei sein!
Mehl einrdhren
Milch

Schnee unterheben

Teig in Tortenform geben.

Bei 170° ca. 50 Minuten backen.

Torte auskuhlen lassen

Torte einmal durchschneiden z.B. mit Bindfaden
Marmelade mit Marmelade fullen und die

Oberseite bestreichen
Schokoglasur laut Beschreibung erwarmen und

Uber die Torte verteilen

auskuhlen lassen und GenielBen!!!




